
menus spécial foire froide
DANS LES RESTAURANTS PARTENAIRES

Sa SamediVe Vendredi Di Dimanche M Midi S Soir

Réservation auprès des restaurants 

 LA PETITE FOLIE
Sa M   Di M    
38 quai Saint-Jacques
09 60 10 24 48
Sur place et à emporter  
Farçon accompagné de 
salade verte / Tripes à la 
portugaise et pommes de 
terre / Pormonaise et salade 
verte / Quelques desserts 
maison

 BAR LE TYROL
Sa M   Di M   
12 rue Dr Berthollet 
06 31 89 29 04
Sur place ou à emporter 
Tripes à la mode de Caen  
OU Diots au vin blanc
Pommes de terre vapeur
Tarte aux pommes

 LA MANGEOIRE 
Sa M   Di M  
295 route du fayet 
04 50 58 46 02 
Sur place 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Pressé de pommes de terre 
et joues de cochon confites, 
vinaigrette à l’huile de truffe
OU Flan tiède de 
champignons des bois, 
salade aux noisettes

Marmite de tripes à la 
provençale OU Tête de veau 
à l’ancienne, sauce gribiche
OU Volaille fermière façon  
coq au vin 

Salade d’agrumes au miel 
vanillé, sorbet mandarine
OU Gâteau moelleux  
aux pommes et cannelle 

 LE VIEUX PONT 
Sa M   Di M   
276 ancienne route impériale 
09 86 17 01 38
Sur place  
ou plat unique à emporter 
Tripes façon "Vieux Pont"  
OU Feuilleté de viandes  
aux champignons

 LE SAINT AUGUSTIN 
Sa M   Di M   
92 rue du Mont Joly 
04 50 21 92 89 
Sur place 
Brunch de la foire 
(proposition sucrée / salée)

 BRASSERIE DE SAVOIE 
Sa M   Di M   
234 place Charles-Albert 
04 50 58 06 54 
Sur place et plat à emporter 
PLAT + FROMAGE + DESSERT
Tripes à la provençale  
et pommes de terre vapeur
Mousse aux fruits exotiques
OU Diot au vin rouge et 
pommes de terre vapeur
Flan pâtissier 

 AU PETIT PARADIS 
Ve  > à emporter

Sa M S   Di M    
28, rue Joseph-Marie Péchet
06 65 53 21 17 
Sur place et à emporter 
PLAT + DESSERT 
Tripes Della Mama
Tiramisu à la fraise 
OU Tiramisu café

 CRÊPES AND GO 
Ve M   Sa M   Di M    
11 rue Chenal 
06 18 99 61 13 
Sur place ou à emporter 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Salade composée  
OU Charcuterie OU Quiche

Tripes à la mode de Fred  
OU Blanquette de veau riz  
OU Diots au vin blanc frites 

Tiramisu OU Mousse au 
chocolat OU Salade de fruits

 BISTROT LE CHARLES
Sa M   Di M    
72 place Charles-Albert
04 50 47 81 04 
Sur place  
PLAT + FROMAGE / 
BOISSON + DESSERT 
Tripes tradition et tartifle 
vapeur OU Burger de caïon  
et fromage à raclette

Assiette de fromages  
des fruitières

Tarte aux pommes Grand-
Mère OU Vacherin glacé  
au génépi des Alpes  
OU Crème aux œufs

MENU ENFANT 
Burger steak haché cheddar 
et frites maison
Crème aux œufs

 BOUCHERIE SANS OS 
Sa M  
88 rue Justin
04 50 58 01 95 
À emporter 
Tripes façon grand-mère  
OU Buzeque (Busecca)



 LA DOLCE VITA 
Sa M S   Di M  
8 Quai Saint-Jacques 
04 50 93 95 86 
Sur place et à emporter 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Salade automnale avec 
poire miel noix et taleggio 
(fromage de vache)
OU Carpaccio de bresaola

Tripes à la mode de Caen
OU Lasagna Bolognese
OU Tagliatelles à la truffe  
et crème de parmesan
OU Jarret de Porc cuite  
à basse température 24h

Panna cotta aux fruits rouges
OU Crumble de pommes  
et cannelle OU Moelleux  
au chocolat

 LE SAINT ROCH 
Sa M S   Di M

153 Place Saint-Jacques 
04 50 93 78 58 
Sur place et à emporter 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Pâté en croûte

Tripes à la mode de Caen 
pommes de terre
OU Tripes tomates  
pommes de terre
OU Soupe Busecca
OU Filet de poulet  
pommes de terre

Salade de fruits

 LE BISTROT DES QUAIS 
Sa M S   Di M  
160 quai de l’Hôtel de Ville 
04 50 89 51 59 
Sur place et à emporter 
Tripes à la tomate, à la mode 
de Caen ou au foie gras  
OU Farcement  
OU Tête de veau

 L’ESSENTIEL 
Sa M S   Di M

15 Place du Pré de Foire 
06 69 20 16 45 
Sur place et à emporter 
Tripes / Cochon à la broche /
Jambon grillé à la broche
Dessert

 �LA BRACONNE  
CÔTÉ MONT-BLANC 
Sa M S   Di M  
1 route des Follieux 
04 50 58 05 28 
Sur place et à emporter 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Œuf meurette 
OU Rillettes de saumon

Tripes à la Normande 
pommes vapeur
OU Diots de Savoie 
sauce vin blanc 
Polenta crémeuse 

Tarte fine aux pommes 
OU Crème Brulée   

 LA CHARRETTE 
Sa M   Di M  
73 ancienne route  
de Combloux 
04 50 58 00 59 
Sur place 
PLAT + DESSERT 
Tripes à la lyonnaise, 
pommes vapeur
OU Daube de bœuf aux 
olives, pommes vapeur

Moelleux aux myrtilles, 
crémeux génépi
OU Tarte Bourdaloue  
aux poires caramélisées

 �LE SAINT JACQUES  
(CHEZ VEZ)
Di M  
84 quai Saint Jacques 
06 64 85 74 74 
Sur place 
Brunch "spécial Foire Froide"

 LITTLE PUB 
Sa S   Di S  
110 J.M Pechet
04 50 58 25 77 
Sur place et à emporter 
Planche apéro  
"spéciale Foire Froide"

 POIVRE ET SEL 
Sa M S   Di M  
53 rue Chenal 
04 50 58 02 24 
Sur place ou à emporter 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Œuf fermier mimosa  
& huile de ciboulette 
OU Terrine de sanglier  
de chasse française 
OU Crémeux de pois chiche  
& carottes glacées

Saucisse de chevreuil  
aux baies d’automne 
OU Fricassée de caïons  
sauce Mondeuse 
OU Mijoté de canard  
des Dombes aux épices 
OU Courge Butternut rôtie  
au miel de Passy

Assiette de fromages locaux 
OU Mousse au chocolat 
Shouka OU Tajine de fruits de 
saison OU Crème renversée 
à la praline rose

 MAMMA MIA 
Sa M S   Di M S

22 rue de la Paix
09 56 23 05 48
Gnocco fritto
Hamburger Mamma Mia
Crème aux biscuits

 �QUAI 117
Sa M S   Di M  
7 Place Saint-Jacques 
09 60 01 84 71
Sur place et à emporter
Tripes d’agneau OU de bœuf 
à la tunisienne, pommes 
vapeur OU semoule
Calamars farcis

Pâtisseries orientales  
+ thé à la menthe

Toutes les infos sur le site www.sallanchesmontblanc.com

Réservation auprès des restaurants 
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